AtaCeviz

Gecmisten Miras, Dogal ve Leziz



Degerlerimiz

Insan

Once insan odakli bir anlayisla,
kimyasal gtibre ve ilaglarla
kirletiimemis, organik gibre ve
yontemlerle beslenmig canli
toprakta yetisen, dogal ve organik
meyve ve Urlnlerimizi, koruyucu,
katki maddesi, yapay tadlandirici
gibi saglida zaral hicbir maddeye
bulastirmadan, atalarimizdan bize
miras geleneksel yontemler
kullanarak sofraniza tertemiz
ulagtirmanin bilinciyle

calisiyoruz.

Ata Mirasi, Yerli

Asirlardir bu toprakarda yetisen,
Anadolu'nun zengin gecmisinden
suzllerek bize ulasmis, endUstriyel
tohum ve yabanci cinslere gore
cok daha kaliteli, aromasi ve
icerigiyle e$siz, ata mirasi,
genetigi korunmus, yerli tohum
ve fidanlarimizi ¢ogaltiyor,
agaclanmizi koruyor, bu essiz
hazineyi bozmadan yeni nesillere
aktarmanin sorumlulugunu
tasiyoruz.

Dogal ve Organik

Kendi bahgelerimizden veya
bakimini yaptigimiz bahcelerden
tdketicimize saglikli Grdnler
sundugumuz gibi, profesyonel
bahce destek hizmetlerimizle
Ulkemizin her bolgesindeki
fedakar dreticilerimizi destekliyor;
geleneksel Uretim ydntemlerinin
insanligin faydasi icin korunmasi
gerektigine inaniyor ve
yayginlasmasi icin %100 dogal
ve organik uretimi teSvik
ediyoruz.

AtaCeviz






URUNLERIMIZ

Ata mirasl, yag orani yUksek,
aromasl mukemmel, ince kabuk,
elle kinlabilir Oguzlar cinsi
cevizlerimiz
ve
Hicibir kimyasal, katki maddesi,
yapay tadlandirici ve koruyucu
icermeyen, dogal ve geleneksel
yontemlerle Uretilen laboratuvar
analizli Grinlerimiz.
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Suni higbir isleme
ugramadan, gecmisde
oldugu gibi dogal soyma
ve kurutma iSlemi
yapilir.

Kurutmadan sonra,
kalibre ve Ufleme
iSlemlerinden gecen
kabuklu cevizlerimiz A
ve B Kalite olarak
guruplanir.

A Kalite kabuklu
cevilerimiz digerlerine
gore daha iridir; ic
randimani yuksektir ve
icin boS olma ihtimali
colk dusuktur, mumkun
oldugu kadar giine$
yanigi olusmamis bahce
ve agag cevizleri secilir,
ici beyaz ve naturel
renklidir bozukluklari
olabilir.

Bahceden Kabuklu
Oguzlar (A Kalite)

Cetin degil, siiper ceviz.
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Ceviz igi, Horoz

- Birinci Kalite
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Ceviz Ici, Oguzlar
( Birinci Kalite )

Yag orani yuksek, aromasi mukemmel !

Ufleme ve kalibre islemerinden gecmis
kabuklu cevizlerimiz, kirma ve ayiklamaya tabi
tutularak, boyut, renk (beyaza yakin) ve lezzet
olarak en iyi cevizler segilerek Birinci Kalite
olarak ayrilr.

Kelebek veya Horoz olarak iki tip Birinci
Kalite ceviz i¢i GUrinimuiz mevcuttur.

Enerji Ve Besin Ogeleri, 100 gr igin
Nutritional Values Per 100 gr
Eneriji(k] ve kcal)/Energy 2751/ 576
Yag(g)/Fat 65

Doymus Yag(g)/Saturated Fat 34,52
Karbonhidrat(g)/Carbohydrates | 0,56

Sekerler(g)/Sugars 0
Lif(g) 11,58
Protein(g)/Protein 17,6

Tuz(g)/Salt 0,16




Ceviz Ici, Oguzlar
( Naturel )

Yag orani yuksek, aromasi mikemmel !

Naturel cevizin, Birinci Sinif olana gore farki
sadece rengidir, daha sari ve esmere yakindir.

Birinci sinif olan rinle ayni ceviz agacinin
meyvesidir, lezzetinde ve kalitesinde hicbir
farklihk yoktur, icerik ve besin degerleri
aynidir. Hatta, damak tadina gore farketmekle
birlikte, yag orani bir tik daha yiiksek
olabildiginden daha lezzetli de bulunabilir.

Ceviz I¢i Kalitelerimiz:

Birinci Sinif, Kelebek / Horoz

ikinci Sinif
Naturel, Kelebek
Esmer

Siyah

Yerli ata cevizimizin kabuklusu 2 yil, i¢ ceviz 6
ay bozulma yapmadan saklanabilir. Kuru ve
serin yerde muhafaza ediniz.



Ceviz Ici, Oguzlar
( 2.Kalite )

Birinci Kalite ve Naturel ceviz
iginin karisimindan olusur.

Beyaz ve naturel ( daha sari1) renk
kariSimidir, kirik kelebek
Seklindedir.

Ceviz Ici, Oguzlar
( 4.Kalite )

Rengi esmerdir, bazen ici ¢cekik
olabilir, ancak lezzet gayet
yerindedir, gorseli zayif oldugu igin
daha cok baklava ve tatlilarda
tercih edilir.
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Cevizli Sucuk (Kome) ve Recel

Urunlerimiz



Cevizli Kome
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Urunlerlmlzde koruyucu asitligi diizenleyici, gllkoz §urubu
yapay tadlandirici vs.. gibi hicbir katki maddesi YOKTUR ’
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%100% Dogal Ata Cevizi ve Uziim
Pekmezinden Kéme (Cevizli Sucuk)

igindekiler; Laboratuvar analizli, sifir
kimyasal dogal ata cevizi ve tiziim
pekmezi, Siyez bugdayi unu ve
nigastasi, dogal kéy inek sitl, sizma
zeytinyagl.

%0 Seker : hicbir seker ilavesi
olmadan hazirlanir, kbmemizin dogal
tadi sadece sekersiz tzim pekmezinin
kendi meyve tadidir.

Odun atesinde pisirilir,
Dogal kurutma yéntemi ile kurutulur.

Uziim Pekmezimiz :

Kéylerimizde dogal yéntemlerle, ilagcsiz
yetigtirilen Gzimlerimizden dogal ve
geleneksel ybéntemlerle Gretilen Gzim
pekmezimizdir. Laboratuvar analizlidir,
sagliga zararl hicbir kimyasal, seker
ilavesi veya katki maddesi yoktur.

Cevizlerimiz :

Genetigi korunmus yerli ata
cevizimizdir. Laboratuvar analizlidir,
hicbir kimyasal ve sagliga zararl madde
icermez.

Saklama Kogullari;

Dogrudan glines isigina maruz
birakmayiniz.

Buzdolabina, kuru ve serin yerde
saklayiniz, zaten ¢cok ¢abuk tikeniyor :)



%100 dogal ve organik Bakir tencerelerde

Uriinlerimizin hicbirinde asitligi diizenleyici, glikoz Surubu vs.. gibi hicbir katki ve koruyucu YOKTUR !



Cagla biiyiikligiindeki
cevizlerimiz toplanarak
geleneksel yontemlerle
odun ateSinde ve bakir
tencerelerde piSirilerek

hazirlanir.

%100 Dogal ve Organik



Kéyden, %100 dogal ve organik
kuSburnularimizdan, odun
ateSinde, bakir tencrelerde

ozenle hazirlanur.




Yayladan,
%100 dogal ve Organik.

Yiiksek kesimlerde
yaylalarimizdan
topladigimiz agmami$
cam kozalaklari
ytkanip odun ateSinde
ve bakir tencerelerde
kaynatilarak

hazirlanir.




Ceviz Receli
%100 Dogal ve Organik

Icindekiler; Asirlik ata cevizi (Oduzlar Cinsi),
Seker Pancari %30, Tarcin, Karanfil.

%Cevizlerimiz kendi bahcelerimizden dogal

ybéntemle ve sadece organik glibre
kullanilarak yetigtiilir.

Ceuvizler yesil, cagla bayikliginde
toplanarak, uzun islemlerden gecirilir.

Bakir tencerelerde ve odun atesinde
pisirilir.

Ozellikle cocuklarin kemik ve zeka
gelisimine faydalidir.

Insan psikolojisinde de etkili ézellige sahip
olan ceviz receli 6fkeyi dindirir.

Sinir sistemini rahatlatir.

%100 dogal, koruyucu ve katki maddesi
icermez. % 35 oraninda seker pancari
icerir.

Ceuviz recelimiz agilmadan bir yil, acildiktan
sonra kuru ve serin yerde uzun sire
kalabilir.

Urtinlerimizde koruyucu, asitligi
dazenleyici, glikoz surubu, yapay
tadlandirici vs.. gibi hi¢cbir katki maddesi
YOKTUR'!

Cam Kozalagi Surubu
%100 Dogal ve Organik

Icindekiler; Yayladan Cam Kozaladi ve
Pancar Sekeri

% Ylksek kesimlerden toplanan agmamig
cam kozalaklari yikanip odun ateginde
bakir tencerelerde kaynatilir.

Ozii ¢cikinca, siiziiliip tekrar seker pancari
ile birlikte kaynatilir, kivamini alan kozalak
receli kavanozlara koyularak siz degerli
musterilerimize sifa niyetine sunulur.

%100 dogal, koruyucu ve katki maddesi
icermez. % 35 oraninda seker pancari
icerir.

Kozalak receli diizenli tiketildiginde
solunum yollarini rahatlatir ve hastaliklari
onler.

Kokusunun verdigi rahatlikla size huzur
verir ve stres giderici bir sifa kaynagidir.
Hdcre yenileyici ézellige sahiptir.

Kozalak surubumuz acilmadan bir yil,
aclldiktan sonra kuru ve serin yerde uzun
sure kalabilir.

Urtinlerimizde koruyucu, asitligi
dlzenleyici, glikoz surubu, yapay
tadlandirici vs.. gibi hicbir katki maddesi
YOKTUR'!

Kusburnu Marmelati
%100 Dogal ve Organik

Icindekiler; Kéyden Kusburnu ve Pancar
Sekeri

Odun ateginde pisirilir.

Hicbir kimyasal katki maddesi veya
koruyucu icermez.

AtaCeviz farkiyla Kusburnu Marmelatinin
tadina varin.

Kahvaltida 2 yada 3 kasik kusburnu
marmelati yiyerek viicudunuza tam bir
koruma kalkani olusturarak, grip nezle
soguk alginligi gibi rahatsizliklardan
maksimum &él¢lde korunursunuz.

Gunde 3 kasik kusburnu

marmelati yenmesinin Hepatit B’ de
goérilen semptomlarin gideriimesinde ¢ok
yararl olur.

Kusburnu marmelatimiz agilmadan bir yil,
acildiktan sonra kuru ve serin yerde uzun
sure kalabilir.

Urtinlerimizde koruyucu, asitligi
dlzenleyici, glikoz surubu, yapay
tadlandirici vs.. gibi hi¢cbir katki maddesi
YOKTUR!



Cocuklugumda yedigim cevizlerin
tadint aldim.

Ne guzel bu cevize sahip
¢lkmissiniz gelecek kusaklara
aktariyorsunuz.

Nede A - Kany: 20 Evliil 2071
Dede Avsar, Konya - 30 Eylul 202

Hakiki ceviz yedigimi hissettirdiniz.
Gergekten cevizler muhtesemdi.
Herkese tavsiye ediyorum.
Emeklerinize saglik. Tesekkurler.

Adem Adiguzel, [stanbul - 13 Ekim

Cok guzel ceviz, piyasada buna
gore ¢ok daha kalitesiz ama pahali
satilan urunler var. Tekrar siparis
verdim.

Sam Hawa, Istanbul - 16 Subat
2021

AtaCeviz den hir¢ok kez siparis
verdim, anlattildig gibi dogal ve
leziz urunler igin tesekkur ederim.
Alper Kose, Istanbul - 17 Subat

20271

AtaCeviz

NEYDEN
MUTLU
OLUYORUZ?



AtaCeviz

Atalarimizin dedigi gibi;

“Yediginiz ilaciniz,
llaciniz Yediginiz Olsun *

Tesekkdrler
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www.ataceviz.com

info@ataceviz.com
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